Zu lhrem Aperitif...Lum Teilen...order auch nicht

Hausgemachet Landpastete uenfrei ohne Bron 4 £
Hahnchen - Frihlingsrollen |G £
Zucchinibliten im Teigmant 18 £
Croquetas mit iberischer chorizo, sriracha sauce 18 £
Mediterranes Gemuse Tempura 20 £
Lachs-Rilettes (Maison Gayrard) AR
Calamari in Knoblauch-Petersilie 24 €
Wurst- und Kaseplatte @iutenfrei ohne Brot) 30 £

Die « France » Tartines

La Pissaladiere Maximoise 15 &
La Club Sandwich I5 &
Italienische tartine I8 &
La Croque 20 £

Provenzalish Tartine mit Truffel 75 E
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Vorspeisen
Garnelen-Fruhlingsrolle, YumYum sauce |6 £

Ein Souvenir aus Vietnam: eine Frihlingsrolle gefillt mit Garnelen, rohem Gemiise, Sojasprossen, Minze, Reisnudeln und Sushi-Reis. (Glutenfrei)

Avocado mit hausgemachtem Gravlax-Lachs und Foccacia  70¢

Eine subtile Mischung aus Cremigkeit, Frische und salzigen Noten, serviert mit einem weichen Ei und einer Vinaigrette aus Zitronenschale.

Doraden-Ceviche mit mango Gutenfre 21 €

Eine ausgewogene Mischung aus Saure, fruchtiger Sie und maritimer Frische mit Mango-Vinaigrette, rohem Gemiise und einem Hauch Bottarga.

Hausgemachte Enten Foie gras uenrei ohne B 76 &

Von uns zubereitet, serviert mit einem Kompott aus karamellisierten Zwiebeln und goldbraun gerdstetem Brot. Ein zeitloser Klassiker.

Salate & Bowls

FriSCher QUlnoa (Glutenfrei) 18 €
Chiffonierter Salat, Quinoa mit rohem Gemiise, Vinaigrette, Zitronenschale

« Mado » salat @itenfrei vik:

Gehackter Salat, hartgekochtes Ei, Sardellen, Thunfisch, Oliven, Kartoffeln, geristete Paprika, Tomaten, rote Zwiebeln,
Gurken, Radieschen, Sojabohnen

Caesar-Salat 208
Gehackter Salat, knusprige Hahnchenstreiten, Croutons, Tomaten, Parmesanspénen, Caesar-Dressing mit Sardellen und Ei

Caesar-Salat mit Gravlax-Lachs 22 £
Gehackter Salat, in Dill marinierter Lachs, Croutons, Tomaten, Parmesanspénen, Caesar-Dressing mit Sardellen und Ei

Tomate & Burrata in Buchweizen-Tarlette @iutenfe 77 E

Eine Hommage an saisonale Produkte: ein Buchweizenmehl-Tartchen, Burrata mit saisonalen Tomaten und
Parmaschinken.

Végl BOWI (Glutenfrei, wenn ohne Sofe) 20 £

Radieschen, japanischer Sushi-Reis, Sojasprossen, Gurken, Avocado, Kirschtomaten, Edamame, eingelegter Rotkohl,
Riistzwiebeln

Chicken Bowl 721 €

Knuspriges Hahnchen, japanischer Sushi-Reis, Sojasprossen, Gurken, Avocado, Kirschtomaten, Edamame, eingelegter
Rotkohl, Ristzwiebeln

SaShimi BOWI (Glutenfrei, wenn ohne Sofie) 24 £

Graved Lachs, japanischer Sushi-Reis, Sojasprossen, Gurken, Avocado, Kirschtomaten, Edamame, eingelegter Rotkahl,
Ristzwiebeln
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Fleischgerichte

Franzosisches Hahnchenfilet, Morchelsauce 76 &

Konfiertes Rinderbruststiick, tournedos -Art 78 £
(Glutenfrei)

Kalbs-Piccata nach Mailander Art 79 £

Kalte Saucen 3 €

Tomaten-Mix-Sauce (nativ), Aioli, Tzatziki-Sauce, Sriracha-Mayonnaise, Mango-Curry-Mayonnaise

Scharfe Saucen 4E

PteffersoBe, RoquefortsoBe, Provenzalische SoRe, Champagnersolie, MorchelsofBe

Burgers

Tandoori-Hahnchenburger 73 €

Cheeseburger 24 €

Glutenfreier Cheeseburger 77 €

(Glutenfrei)
Garnelen- & Krabbenburger 78 £

Schecks werden nicht akzeptiert. Bedienung ist im Preis inbegriffen.

Bitte informieren Sie uns iiber eventuelle Lebensmittelallergien oder -unvertraglichkeiten. Eine Allergenliste liegt in unserem Restaurant aus.
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Signature-Gerichte

Gegrillter Oktopus-Tournedos mit alkoholfreier Sauce 36 £
(Glutenfrei)

GarnelenspieB, provenzalische sauce 38 &
(Glutenfrei)

Wagyu-Rindersteak 40 €
(Glutenfrei)

Lusitzliche Ausstattungsdetails

Pommes frites, Linguine, Ratatouille oder gemischter Salat EE

Lerdstete Agata-Kartoffeln EE

Lusitzliche Ausstattungsmerkmale (0 €

Triiffelpommes

Triiffel-Linguine

Lebratene Agata-Kartoffeln

Fischgerichte

Seehechtfilet mit aioli grantiniert @utenre 76 &

Doradenfilets mit Thymian (iuenfrei 79 £

St -Pierre-Filet-Gratin, champagnersauce 30 £

- . @“’LE/’/,
Kindermenii (2. 3 & 38

Hackfleischsteak oder Fish & Chips oder Kinderburger oder knuspriges Hiéhnchen

(Serviert mit Pommes frites, Nudeln, Ratatouille oder Reis)

Und
| Kindereis oder | Fruchtkompott oder | Joghurt
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Frische Pasta

Rindfleisch-Lasagne 24 €
20l g Rindfleisch kampfen mit Tomaten und Kése unter den Lasagneplatten.

Linguine mit burrata & pesto 25 €
Die italienische Harmonie mit Linguine in TomatensoRe, Pesto und Burrata-Mozzarella.

Linguine « alle Vongole » 76 £
Linguine mit Venusmuscheln und Kirschtomaten, abgerundet mit Knoblauch und Petersilie.

Linguine mit Truffel 79 £

Weil bei uns immer ein Triffel auf dem Tisch steht, erwartet Sie unsere Linguine mit Tartufata-Creme und saisonalen Triitfeln.

Wok-Gerichte

Vegetarischer Wok 77 &
Chinesische Nudeln, verschiedene Gemiisesorten, Sojasprossen und Erdniisse

Hahnchen-Wok 24 &

Die Aromen Asiens werden gekonnt umgesetzt, mit chinesischen Nudeln, Gemiise, Sojasprossen und Erdniissen.
Garnelen-Wok 24 €

Chinesische Nudeln mit Garnelenschwinzen, Sojasprossen und Erdniissen

Carpaccios mit pommes frites

Gerauchertes Rinder-Carpaccio 24 €

Rindercarpaccio aus Buchenholzgerduchertem Fleisch, Pesto, Olivenil, Kirschtomaten, Parmesanspénen, dazu
Pommes frites

Oktopus-Carpaccio mit Zitrusfriichten und till @iutenfre) 74 €
Hausgemachtes Oktopus-Carpaccio, Dill, Zitrus-Vinaigrette, Kirschtomaten, Rucolasprossen, serviert mit Pommes frites

Tatar mit ppmmes frites

Lachs-Avocado-Tatar Gluenfrei) 75 €

Fein gehackter, roher, frischer Lachs, Avocado-Guacamole, hausgemachte Sauce und Kréuter, serviert mit Pommes
frites

Rindertatar (Glutenfrei) 20 €
Fein gehacktes, rohes Frischfleisch, Ketchup, Tabascosauce, Zwiebeln, Ei, Kapern, Senf, Worcestershiresauce
Rindertatar auf italienische Art 76 &

Fein gehacktes, rohes Frischfleisch, Ketchup, Tabascosauce, Zwiebeln, Kapern, Sentf,
Worcestershiresauce, Parmesanspénen, Pesto, Pinienkerne
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les Desserts

Schokoladenmousse (Blutenfrei) 8 £
Tiramisu (Mit Alkohal ) 8 £
Dessert des Tages g€
Glute,freier Schokoladenfondant mit Erdbeersorbet (Glutenfrei) i0€
Ananas-Carpaccio mit Zitronensorbet (Glutenfrei) i€
Frischer Obstsalat (Glutenfrei) 12 €
Erdbeer Pavlova 17 €
Rhum Baba (Kougloff-still) 12 €
Gourmet-Kaffee I3€
Eis & Sorbets

Eisbecher : 1 eiskugel : 3 £ ou 2 eiskugeln : 5.0 £ ou 3 eiskugeln : 8 € (sup chantilly 2€)

Eiscreme : (Glutenfrei)

Sorbets : (Glutenfrei)

Eisbecher

Kaffee oder Schoko liégeois 1€
Dame Blanche 1€
Banana Split 12 &
Fraise Melba 12 &
La Mentheuse 12 €
La Pulpeuse 12 €
La Croqueuse 12 €

Bitte informieren Sie uns iiber eventuelle Lebensmittelallergien oder -unvertréglichkeiten. Eine Allergenliste liegt in unserem Betrieb aus.

Warnung: UberméRiger Alkohalkonsum ist gesundheitsschédlich. Trinken Sie in MaBen.
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