Zu |hrem Aperitif...Zum Teilen...order auch nicht
Hausgemachet Landpastete uenrei ohne Bron

Hahnchen - Frihlingsrollen
Zucchinibliten im Teigmant

Croquetas mit iberischer chorizo, sriracha sauce

Mediterranes Gemuse Tempura
Lachs-Rilettes (Maison Gayrard)
Calamari in Knoblauch-Petersilie

Wurst- und Ka Seplatte (Glutenfrei ohne Brat)

Die « France » Tartines
La Pissaladiére Maximoise

La Club Sandwich
Iltalienische tartine

La Croque
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Salate & Bowls

FriSCher QUlnoa (Glutenfrei) 18 €
Chiffonierter Salat, Quinoa mit rohem Gemiise, Vinaigrette, Zitronenschale

« Mado » salat @itenfrei vik:

Gehackter Salat, hartgekochtes Ei, Sardellen, Thunfisch, Oliven, Kartoffeln, geristete Paprika, Tomaten, rote Zwiebeln,
Gurken, Radieschen, Sojabohnen

Caesar-Salat 20 €
Gehackter Salat, knusprige Hahnchenstreiten, Croutons, Tomaten, Parmesanspénen, Caesar-Dressing mit Sardellen und Ei

Caesar-Salat mit Gravlax-Lachs 22 £
Gehackter Salat, in Dill marinierter Lachs, Croutons, Tomaten, Parmesanspénen, Caesar-Dressing mit Sardellen und Ei

Tomate & Burrata in Buchweizen-Tarlette @utenf) 77 E

Eine Hommage an saisonale Produkte: ein Buchweizenmehl-Tartchen, Burrata mit saisonalen Tomaten und
Parmaschinken.

Végl BOWI (Glutenfrei, wenn ohne Sofe) 20 £

Radieschen, japanischer Sushi-Reis, Sojasprossen, Gurken, Avocado, Kirschtomaten, Edamame, eingelegter Rotkohl,
Riistzwiebeln

Chicken Bowl 721 €

Knuspriges Hahnchen, japanischer Sushi-Reis, Sojasprossen, Gurken, Avocado, Kirschtomaten, Edamame, eingelegter
Rotkohl, Ristzwiebeln

SaShimi BOWI (Glutenfrei, wenn ohne Sofie) 24 £

Graved Lachs, japanischer Sushi-Reis, Sojasprossen, Gurken, Avocado, Kirschtomaten, Edamame, eingelegter Rotkahl,
Riistzwiebeln

Fleischgerichte

Franzosisches Hahnchenfilet, Morchelsauce 76 &

Durch das Garen bei niedriger Temperatur wird die Cremigkeit von geristeten "Agata”-Kartoffeln mit
Morchelsauce verstarkt.

Konfiertes Rinderbruststiick, tournedos -Art 78 £

[artes Rinderbruststiick, 8 Stunden lang von unserem Team gegart, in kréftiger Rotweinsauce, serviert mit geristeten
Agata-Kartoffeln. (Glutenfrei)

Kalbs-Piccata nach Mailander Art 79 €

|talien auf seinem Teller, da er es bei der Weltmeisterschaft nicht essen konnte, serviert mit Linguine, neapolitanischer
TomatensoBe und Pesto.
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Kalte Saucen
Tomaten-Mix-Sauce (nativ), Aioli, Tzatziki-Sauce, Sriracha-Mayonnaise, Mango-Curry-Mayonnaise

3 E

Scharfe Saucen 4E
PteffersofBe, RoquefortsoBe, Provenzalische SoRe, Champagnersolie, MorchelsofBe
Burgers
Tandoori-Hahnchenburger 23 €
Cheeseburger 24 €
Glutenfreier Cheeseburger 77 €
(Glutenfrei)
Garnelen- & Krabbenburger 78 £
Schecks werden nicht akzeptiert. Bedienung ist im Preis inbegriffen.
Bitte informieren Sie uns iiber eventuelle Lebensmittelallergien oder -unvertraglichkeiten. Eine Allergenliste liegt in unserem Restaurant aus.
Fischgerichte
Seehechtfilet mit aioli grantiniert @utenre) 76 &
Doradenfilets mit Thymian (iuenfrei 79 £
St -Pierre-Filet-Gratin, champagnersauce 30 £
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ALE 2

Kindermenii (... $7E

13 €

Hackfleischsteak oder Fish & Chips oder Kinderburger oder knuspriges Hiéhnchen

(Serviert mit Pommes frites, Nudeln, Ratatouille oder Reis)

Und
| Kindereis oder | Fruchtkompott oder | Joghurt

Wok-Gerichte

Vegetarischer Wok
Hahnchen-Wok

Garnelen-Wok

Carpaccios mit pommes frites
Gerauchertes Rinder-Carpaccio

Oktopus-Carpaccio mit Zitrusfriichten und till @utenfren

Tatar mit ppmmes frites

Lachs-Avocado-Tatar Gluenfrei)

Rin d ertatar @lutenfre)

Rindertatar auf italienische Art
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les Desserts

Schokoladenmousse (Blutenfrei) 8 £
Tiramisu (Mit Alkohal ) 8 £
Dessert des Tages g€
Glute,freier Schokoladenfondant mit Erdbeersorbet (Glutenfrei) i0€
Ananas-Carpaccio mit Zitronensorbet (Glutenfrei) i€
Frischer Obstsalat (Glutenfrei) 12 €
Erdbeer Pavlova 17 €
Rhum Baba (Kougloff-still) 12 €
Gourmet-Kaffee I3€
Eis & Sorbets

Eisbecher : 1 eiskugel : 3 £ ou 2 eiskugeln : 5.0 £ ou 3 eiskugeln : 8 € (sup chantilly 2€)

Eiscreme : (Glutenfrei)

Sorbets : (Glutenfrei)

Eisbecher

Kaffee oder Schoko liégeois 1€
Dame Blanche 1€
Banana Split 12 &
Fraise Melba 12 &
La Mentheuse 12 €
La Pulpeuse 12 €
La Croqueuse 12 €

Bitte informieren Sie uns iiber eventuelle Lebensmittelallergien oder -unvertréglichkeiten. Eine Allergenliste liegt in unserem Betrieb aus.
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